


ALLERGENI
Di seguito saranno elencati e numerati tutti i tipi di allergeni,

ogni prodotto del menù riporterà il numero di riferimento 
del/degli allergeni presenti.

1.	 Cereali contenenti glutine: grano, segale, orzo, avena, farro, 
kamut o ceppi ibridati/prodotti derivati.

2.	 Crostacei e prodotti a base di crostacei.

3.	 Uova e prodotti a base di uova.

4.	 Pesce e prodotti a base di pesce.

5.	 Arachidi e prodotti a base di arachidi.

6.	 Soia e prodotti a base di soia.

7.	 Latte e prodotti a base di latte (incluso lattosio)

8.	 Frutta a guscio: mandorle, nocciole, noci, noci macadamia, 
noci di acagiù, di pecan, del Brasile, del Queensland, 
pistacchi e i loro prodotti, tranne per la frutta a guscio 
utilizzata per la fabbricazione di distillati alcolici, incluso 
l’alcol etilico di origine agricola.

9.	 Sedano e prodotti a base di sedano.

10.	Senape e prodotti a base di senape.

11.	Semi di sesamo e prodotti a base di sesamo.

12.	Anidride solforosa e solfiti in concentrazioni >10 mg/kg o 10 
ml/litro in termini di SO2 totale da calcolarsi per i prodotti 
come proposti al consumo o ricostruiti come da istruzioni dei 
fabbricanti.

13.	Lupini e prodotti a base di lupini.

14.	Molluschi e prodotti a base di molluschi.



MENU ALLA CARTA
ANTIPASTI

Polpettine di ricotta vaccina e spinaci [1,3,7]  ....................... €	 12,00
(Nuggets of ricotta cheese and spinach) 

battuta con crema di toma di lanzo 
e nocciola gentile IGP [7,8]................................................................. €	 16,00
(Tartare of veal with toma cheese cream and nuts)

Tortino di alici del cantabrico [1,4,9]............................................... €	 14,00  
(Cake of anchovies)

PRIMI 

Risotto gongonzola DOP e pere [7,9]  ..................................... €	 14,00  
(Risotto with gorgonzola cheese and pear)  

Orecchiette al ragu di cervo alla valsusina [1,9,12]................... €	 16,00  
(Pasta with deer ragout)

Linguine al pesto di zucchine 
e gamberi atlantici [1,2,7,8,9].............................................................. €	 16,00  
(Pasta with pesto of courgette and shrimp) 

 VEGETARIAN GLUTEN FREE



SECONDI

Pizza “La Madama” mozzarella di bufala DOP, 

carciofi e scaglie di grana [1,7,12]  ............................................... €	 14,00  
(Pizza with mozzarella cheese, artichoke 
and grana cheese)

Costata di vitello 450gr. 
piemontese ai sali aromatizzati......................................................... €	25,00  
(Steak of veal)

Milanese di ricciola con crema al cavolo nero .......................... €	 18,00  
(Amberjack with black cabbage cream)

CONTORNI

Patate al forno  ............................................................................... €	 6,00
(Baked potatoes)

Verdure del giorno  ....................................................................... €	 6,00
(Daily vegetables)

Insalata mista  .................................................................................. €	 5,00
(Mixed salad)

DESSERT

Macedonia  ........................................................................................ €	 6,00
(Homemade fruit salad) 

Gelati & Sorbetti [7] .......................................................................... €	 6,00
(Ice Creams & Sorbets) 

Dessert del giorno................................................................................... €	 6,00
(Daily dessert)

MENU ALLA CARTA




